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Tourner autour du pot...



! ?�
�
(In)définition de la gastronomie



Parole d’académicien

« La gastronomie, mise en règle du manger et du boire transformée de ce fait  en art de la table »
« C’est d’abord une culture, celle du manger et du boire, permettant de théoriser un discours »

« culture du manger et du boire »



Parole d’académicien

Quelques repères sur une invention bien française

§ 1782 Le Beauvilliers,  Antoine Beauvilliers, « Le Restaurant où il faut être vu »

§ 1801   Joseph Berchoux,  La gastronomie, ou l’homme des champs à table.

§ 1803 gastronome

§ 1807 gastronomique

§ 1803-1812 L’Almanach des gourmands, Grimod de la Reynière

§ 1825 Physiologie du goût, Brillat-Savarin

§ 1864 invention de la Poire Belle-Hélène par Auguste Escoffier, inventeur de la gastronomie moderne



De la classification des espèces ...de mangeurs�
gastronome vs gourmand



De la classification des espèces... de mangeurs �
Déclassés et rebutants : goinfre, glouton, 
goulu



- Spiritualisation de la nourriture �
�
- Esthétisation de la table et de la vie �
en société



La gastronomie
Une passion française

http://www.senat.fr/rap/r07-440/r07-4401.pdf



httpwww.senat.fr/rap/r07-440/r07-4401.pdf

Cuisine, arts culinaires, gastronomie...
De quoi parlons-nous ?



Éviter aussi le cheveu dans la soupe...
Meilleure cuisine du monde ou modèle gastronomique ?

www.senat.fr/rap/r07-440/r07-4401.pdf



Premiers pas 
Penser la gastronomie comme patrimoine culturel



Élément central du dossier Unesco
Nom de code : RGF
	



http://w
w
w
.unesco.org/culture/ich/index.php?lg=fr&

pg=00011&
RL=00437	





Les Cités de la gastronomie, culture et patrimoine

Les Cités de la gastronomie, modèle économique et publics à séduire













Nouveaux imaginaires gastronomiques�
�
�
patrimoine, culture, identité�
�
consommation, expérience, 
image 



Nouveaux imaginaires - Instagram

Étalage de bouffe et de soi



Gastronomie, incarnation et appropriation �
Le primat expérientiel

Attente expérientielle, attente de l�inattendu

préfiguration configuration figuration reconfiguration



Identité(s), la question qui fâche ?



La gastronomie c’est l’écosystème, la synthèse, la vie, l’envie...



La gastronomie, �

l’immatériel �

et le Figuratif
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Figuratifs de la gastronomie 

méso

auto
micro-individuel

Valeurs sociales et projections imaginaires 

situations d’interaction, moments de consommation, formes 
commensales 

sensations, plaisirs préférences, goûts : vins et saveurs

Corps,  nutrition, santé, hygiène, sécurité, bien-être

Formes transcendantes : âme, esprit, croyances, alchimie

circulation médiatique et discours social autour de 
 l’ alimentation et la gastronomie (polyphonie/cacophonie) 

méta

microsocial

macro 

bio

Le feuilleté gastronomique



La gastronomie

Moins la totalité 
que l�unité
entre tous les niveaux 
de l�échelle

Mais quel plan de 
profondeur ?

La culture



Alors, quelle meilleure définition 
pour la gastronomie ?�
...



___________________�
merci pour votre attention �
jean-jacques.boutaud@u-bourgogne.fr	
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